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El certificado de Técnico de
Reposteria y Panaderia
Comercial prepara al
estudiante con los
conocimientos y las destrezas
necesarias para la confeccién
de panes, dulces clasicos,
postres internacionales,
bizcochos, entre otros. Bajo
un enfoque completamente
practico el estudiante
adquirira los conocimientos
en el manejo, preparacion y
presentacion de panesy
dulces frios y calientes tanto
al detal como a nivel
comercial.

CARRERAS TECNICAS

El egresado poseera las
competencias requeridas para
conseguir y mantener un
empleo en un puesto de
ayudante de panadero,
repostero o para establecer su
propio negocio. Podra trabajar
directamente con el chef
ejecutivo de cocina o en el
Departamento de banquetes
en hoteles, restaurantes,
panaderias, resposterias,
entre otros.

CURRICULO DEL
PROGRAMA

(CBAK- Cédigo C003) °®
(900 horas/30 créditos)
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