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APELLIDOS, NOMBRE            NÚMERO IDENTIFICACIÓN               FIRMA CONSEJERO 

 

 

 

 

PRIMER SEMESTRE 

 

CRS. 

 

PRE-REQ. 

 

EC 

 

NOTA 
  

SEGUNDO SEMESTRE 

 

 

CRS. 

 

PRE-REQ. 

 

EC 

 

NOTA 

GEEN _____  Inglés I * 3     GEEN ____   Inglés 2* 3 GEEN ____ (I)   

GESP 1101     Literatura y Comunicación: Narrativa y 

         Poesía 

3     GESP 1102    Literatura y Comunicación: Ensayo y 

       Teatro 

3  

GESP 1101 

  

GEMA 1000   Razonamiento Cuantitativo 3     GEHS 2010   Proceso Histórico del Puerto Rico    

       Contemporáneo 

3    

GEIC 1010      Tecnologías de la Información y la 

          Computación 

3     GASC 1200   Selección de Materias Primas 3  
GASC 1000 

  

GASC  1000    Fundamentos Culinarios   3     GASC 2010   Destrezas de Cocina I 4 GASC 1000   

FSMT  1210    Saneamiento y Seguridad 1          

Total créditos  16     Total créditos 16    

 

 

 

TERCER SEMESTRE 

 

CRS. 

 

PRE-REQ. 

 

EC 

 

NOTA 

  

CUARTO SEMESTRE 

 

CRS

. 

PRE-REQ. EC NOTA 

FSMT 1220     Teorías y Prácticas de Servicio  2     FSMT  2104    Servicio de Bufé y Catering 3 FSMT 1210, 1220, 

TURI 3300 

  

FSMT 2101    Sistema de Compras, Control de  

                        Inventario y Almacenamiento 

2     GASC 2500    Gastronomía Puertorriqueña 3 GASC 2020   

GASC 2015    Nutrición y Horticultura Culinaria  3     GASC 2800    Panadería Complementaria 3 GASC 2020   

GASC 2020    Destrezas de Cocina II  4 GASC  2010     

GASC 2900     Cocina Global 

 

3 
 

GASC 2020 

  

TURI 3300     Administración de Alimentos y  

                        Servicios  

3     

 

GECF 1010    Introducción a la Fe Cristiana 

 
3 

    
GASC 2910    Práctica Profesional 

 

 

 

4 

 

 

Todos los cursos de 

concentración. 

Concurrente con  

FSMT 2014, GASC  

2500, 2800, 2900. 

  

Total créditos 17     Total créditos 16    
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Requisitos del Grado Asociado en Artes en 

Artes Culinarias y Ciencias Gastronómicas 

 

 

Requisitos de Educación General   24 créditos 

Requisitos de Concentración    41  créditos 

                            Total                    65 créditos 

 

 

El estudiante deberá aprobar con la calificación mínima de C los cursos de concentración. 
 

Requisitos de Educación General – 24 créditos 

Se requieren veinticuatro (24) créditos según se explica en la sección Requisitos de Educación General para los Grados de Asociado. Los 

estudiantes de este Programa tomarán GEMA 1000 en la categoría de Destrezas Básicas en Matemáticas.  
 

 

* Cursos de Inglés 

Se requiere tomar dos cursos consecutivos de inglés, de un mismo nivel. Los estudiantes serán ubicados en el nivel elemental, intermedio 

o avanzado según su puntuación en el examen de inglés del College Board (o equivalente), como se indica a continuación: 
 

450 o menos: GEEN 1101 y GEEN 1102  

451-599: GEEN 1201 y GEEN 1202   

600 o más: GEEN 2311 y GEEN 2312  

 
 

 


